
Gydrtmúnylap

lrvényessé g kezdete: 2025 .j anuár 03.
Ervényesség vége: visszavonásig!

I. Az élelmiszer előállítójának adatai
1. A vállalkozás neve, székhelyének címe:

SpiceMarket Kft.
6326Harta, Templom utca 155.
Adószám: 26124384-2-03
Cégegy zékszám: 0 3 -09- 1 3 9 0 8 7

2. Lz e|őá|lító hely(ek) neve, címe:
SpiceMarket Kft.
6326Harta, Templom u. 155.
Engedély szám:02 1895

I|. Az élelmiszer leírása
1. Megnevezés

szá rnyas fűszerkeverék

2. A termék egységnyi mennyiségéhez felhasznált összetevők felsorolása előállítás kori
tömegük csökkenő sorrendjében a mennyiség megadása nélkül.

Só: max. 50 %
Őrölt kömény
Őrölt mustármag
órölt koriander
őrölt feketebors
Fokhagyma granulátum
Paprika
Majoranna őrölt
őrolt fehérbors
kakukkfií őrölt
3. Az alkalmazott technológiai segédanyagok felsorolása

Adalék és segédanyagot a termék nem tartalmaz. A gyártő územ a felhasznált alapanyagok
GMO tartalmír őI külön beszállítói nyilatkozattal rendelkezik.

4. Az előállítási eljárás lényeges, a késztermék biztonsága, minősége szempontjából
meghatározó lépéseinek és paramétereinek rövid leírása:
A beszállított aIapanyag mikrobiológia megfelelősségét a szá]Iító gararíáIla. A
csomagolóüzem területén a higiéniai követelményeket betarljuk. A termékkel érintkezésbe
kerü1őberendezésekéle1miszerbiztonságiszempontbó1megfele1őek.

o A termék alapanyaga 5, 10, 25 kg-os papírzsákokban érkezik.
o Saját őrlést, aprítást, válogatást nem végzünk.
o A terméket mérjük, csomagoljuk, majd öntapadós címkével látjuk el.
o A csomagolt terméket átadjuk kiszállításra, értékesítésre,

5. A termékA termék csom sa
Töltőtömes csomasolóanyas
1ks BOPP folia tasak
500 e BOPP folia tasak
250 s, Bopp fólia tasak
100 e Bopp folia tasak
20s BOPP fólia tasak



A használatos csomagolóanyagok megfelelnek az éIelmiszeripari előírásoknak. A tasakot
etikett címkével látjuk el. A címke anyaga: papír öntapadós. Csomagolőgázt nem használunk.

III. Elelmiszerbiztonsági jellemzők
1 A gyártó biztosítja, hogy az á|tala előállított termék minden tekintetben megfelel az
alábbi előírásoknak:

o Az alap és adalékanyagokat kízarőlag ellenőrizve, esetenként a beszállítótól minőségi
bizonyítványt és egyéb termékkísérő dokumentációt kérve, valamint a minőség
megőrzési idő lejártan belül veszünk át. Üzemünkben felállított arunyomonkövető
rendszerrel rö gzítj ük minden b eérkező ny ersany agunkat.

. Technológiai paraméterek ellenőrzése - mivel az alaparryagok megfelelőségük alapjan
kerülnek felhasznáIásra és a technológia keverésből áll így az összetevők bemérése
után a keveredést ellenőrizzúk. Az alapanyagok eltérő ftzikai tulajdonságaimiatt |Yo
tűréshatár megengede tt a r étegződés miatt,

o A késztermékek nettó tömegét csomagolását jelölését, érzékszervi jellemzőit
e|lenőrizzik, expediálásrakizátrőlag csak a hibátlan, jó minőségű aru kerülhet. A kész
csomagokat ellenőrzés tstán száraz hűvös klímájú tárolóban tároljuk akiszáIlításig. Az
üzem működéséért, a technológiai és higiéniai fegyelem betartásáért felelős személy
azizemvezető. A minőségellenőrzés adataí a Napi ellenőrzési lapon vezetjük.

2. A8212012. (VIII.2.) VM rendel et a gyártmánylapról,
A 178|2002IEK sz. rendelete az éIelmiszerjog általános elveiről és követelményeiről és
az egyes eljárásokról (nyomon követés),
Az él elmi s zerhígiéníáról szó 1ó 852 l 200 4 tEK rendelet előírásai,
2008. évi XLVI. törvény az éIelmiszerláncról és hatósági felügyeletéről,
4lt998, (XI.11.) EüM rendelet az élelmiszerekben előforduló mikrobiológiai
szewry eződések megengedhető mértékéről
Az Európai Parlament és a Tanács 1169l2011tEu rendelete a fogyasáók
élelmiszerekkelkapcsolatostájékoztatásről.

3 Az élelmiszer fizikai, kémiai, mikrobiológiai jellemzői

1. 3.1 Összetételi jellemzők
Ninc s élelmiszerkönyvi előírás rá. receptur a a|apj án.
Alak: a termék típusra jellemző
Külső megjelenés , színi egységes, keverékre j ellemző sárgásbarna
állomány : e gynemű, kevés réte gző cié s me gengede tt dar a szerű
Iz: termékre jellemző sajátos izú,mely felfőzött állapotban is rnegmarad
Szag,. az összetevőkre jellemző illatok keveréke.

3.2Mikrobiológiai jellemzők a 4t1998. (XI.l1.) EÜM szerint:

4. Az érzékszewi jellemzők biráIata során
nem kizáró,.de a kifogástalan tulajdonságtól
Eltérés nem megengedett.

figyelembe veendő, a forgalomba hozatalt
eltérő érzékszewij ellemzők leírása
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5. Az önkéntes megkülönböztető megjelölés használata esetén a megkülönböztetésre alapot
adó jellemzők és az állítás igazolásának módja.

A terméknél a gyaríő nem használ megkülönböztető megjelölést.
4 . Az élelmi szer minő sé g megőr zési l fo gy asúható ság i időtartama :

Gyártástól számitott mi.I2 hónap.
5. Az élelmiszet térolására vonatkozó különleges feltételek
Tárolása szár az helyen j avasolt !

IV. Az élelmiszer jelölése

Számyas fiíszerkeverék
összetevők: só, őrölt kömény, őrölt mustármag, őrölt
koriander, őrölt feketebors, fokhagyma granulátum,
paprika, majoranna őrölt, őrölt fehérbors, kakukkfli

őrölt
Nettó tömeg: 20g, 100g, 250, 5009 10009

minőségét megőrzi:
(naplhőlév)

Tárolás: szétraz hűvös helyen
Forgalmazza: SpiceMarket Kft.
6326Harta. Templom utca 155,

Szátrmazási hely : Magyarországon gy étrtoft

V. Tápérték

Energia
kca!

Fehérje
gramm

Zsír
sramm

Telített
zsírsav

szénhidrát
sramm

5o

307 9,6 7,5 0,3 66 50
Az adatok 100 grammra vonatkoznak.

VI. Egyéb
A keletkező hulladékokat a jogszabályoknak megfelelően kezeljük.
A ké szterméket időközönként akkreditált laborvizs gálatoknak vetj ük alá.
A jogszabályi változásokat nyomon követjük.
B izto sítj uk az élelmiszer ny omon követhető sé gét.

YII. A gyártmánylap elkészítésének és módosításának dátuma:
2025. január 03.

VIIII. A gyártmánylap elkészítéséért felelős, valamint az élelmiszer-vállalkozásban az
élelmiszer előáIlításáért szakmailag felelős személy neve és a|áírása

Ge>\q(, .l. K. . . . € tk .t;s*.

Az élelmi sz er elő állításáért szakmailag felelő s személy :

yr,D,1 Gi §Ct
5piceMarket Kft,

6326 Harta,Templom u. 155.
CégJ.sám:03_09 139087Jőváhagyta: i;6';;56iiffitsaa_2-os

p.h.
ijgyvezető

Kelt.: 2025.január 03.

Banksz:11 271123


